



REMEK A MINŐSÉG 


TOLNA 

Irsaí Olivér 

"PRÉMIUM COLLECTION" 

oltalom alatt álló eredet¬ 
megjelölésű, száraz fehérbor, 
javasolt halételekhez, sovány 
húsokhoz, szárnyasokhoz, lágy 
sajtokhoz, ideális fogyasztási 
hőmérséklet:10-11 °C 
0,75 l/üveg 



Ajánlatunk 09.05. csütörtöktől a készlet erejéig érvényes. 
















Al 


minőségi bor készítése és fogyasz¬ 
tása hozzátartozik hagyományaink¬ 
hoz, kultúránkhoz, de a mindennap¬ 
jainkban is meghatározó szereppel 
>bír. A megfelelő borválasztás meg¬ 
koronázhatja egy esemény hangulatát, legyen 
szó akár nagyobb ünnepségekről, egy könnyű 
vacsoráról, baráti beszélgetésekről vagy a mun¬ 
kanap lezárásáról, nem beszélve arról, hogy 
egy remekül megválasztott, ajándékul kapott 
bornak kivétel nélkül mindenki örül. A bor 
összehozza a családot, a barátokat, gondoljunk 
csak egy jó hangulatú, finom illatú, vidám 
kacajokkal teli szüretre, mellyel méltóképp 
fogadhatjuk az őszt. 


Ahogy valamennyi termékünk esetében, úgy 
borkínálatunk összeválogatásánál is különös 
figyelmet fordítottunk arra, hogy Vásárlóink 
igényeivel és ízlésével legjobban harmonizáló 


választékkal, hazai és külföldi borász partne¬ 
reink minőségi termékeivel várjuk a bor¬ 
rajongókat. 


Borkatalógusunkkal ebből szeretnénk egy 
kis ízelítőt adni: izgalmas képzeletbeli túrára 
invitáljuk önöket, hogy a minőségi magyar borok 
segítségével megismerhessék hazai borvidékeink 
színe-javát. Gondos odafigyeléssel gyűjtöttük 
egybe őszindító kínálatunkat, amelynek minden 
egyes palackja egy-egy eltérő karaktert és han¬ 
gulatot képvisel, de közös bennük a magas 
minőség és a kiváló ár-értékarány. 


Jé- 

UcHe^ 
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@ VILLÁNY 

Gere Athus Cuvée* 



száraz vörösbor, fűszeres 
karakterű, izgalmas, friss 
savakkal rendelkezik, 
a karaktert a kékfrankos, 
a fűszerességet a cabernet 
sauvignon, a gyümölcsösséget, 
kedvességet pedig a kékoportó 
adja, javasolt vörösboros 
marhapörkölthöz, ideális 
fogyasztási hőmérséklet: 16 °C 
0,75 l/üveg 
2 665,33 Ft/l 


/üveg 

1999 « 


BALATON 

Laposa Olaszrizling* 

száraz fehérbor, szalmasárga szín, 
behízelgő illat, sárgadinnye- 
és sárgabarack-aromák jellemzik, 
a gyümölcsös korty hosszan 
megmarad, akárcsak az ásványos 
lecsengés, javasolt tárkonyos 
nyúlraguhoz, ideálisfogyasztási 
hőmérséklet: 12-14 °C 
0,75 l/üveg 
2 532 Ft/l 


Fogyassza felelősséggel! 
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(D 


BALATON 

Kristinus Cuvée 



1399 




oltalom alatt álló földrajzi jelzéssel 
ellátott, száraz fehérbor, javasolt 
tejszínes tésztákhoz, könnyű 
halételekhez, salátákhoz, ideális 
fogyasztási hőmérséklet: 7 - 9 °C 
0,751/üveg 
1 865,33 Ft/l 


állandó 

kínálatunkból 


BALATON 

^ LÉGLI Pínot Noír* 

száraz vörösbor, áttetsző, filigrán 
megjelenés, a fajtára jellemző 
hecsedlis, avaros illattal, közepes testű 
korty meggyel, piros gyümölcsökkel, 
vibráló savakkal és finom tanninnal, 
javasolt szarvassülthöz vargányamártással, 
ideálisfogyasztási hőmérséklet:16 -18 °C 
0,75 l/üveg 
3 065,33 Ft/l 




^ BALATON 

^ Kristinus Rosé 

száraz rozé, javasolt 
szárnyas-, ill. halételekhez, 
ideális fogyasztási 
hőmérséklet:10 -12 °C 
0,751/üveg 
1 865,33 Ft/l 


szezonális 

kínálatunkból 


(T) BALATON 

IKON Merlot Shíraz Cuvée* 

száraz vörösbor, fűszeres, borsillatú shiraz 
a meleg Rádpuszta löszös dombjairól, 
tartályban erjedt, nagy ászokban érett 
fél évig, fekete cseresznye, ill. humidor 
gazdag illata mellett közepes test és 
markáns tanninváz jellemzi, javasolt 
hagymás rostélyoshoz steakburgonyával, 
ideális fogyasztási hőmérséklet:16-18 °C 
0,75 l/üveg 
2 532 Ft/l 




@ BALATON 

Kristinus Sauvignon Blanc* 

száraz fehérbor, illatában és ízében 
déligyümölcsök, licsi és mangó jelennek 
meg, 500 literes, magyartölgyfahordóban 
erjedt és érlelődött, ennek köszönhetően 
ízében krémes textúra jellemzi, javasolt 
kecskesajtos rukkolasalátához aszalt 
paradicsommal, ideális fogyasztási 
hőmérséklet: 10-12 °C 
0,75 l/üveg 


2 532 Ft/l 


BALATON 

Martinus Rosé* 

száraz rozé, a színe a málnaszörpé, 
az illata és az íze pedig csupa gyümölcs, 
a háttérben finom kakukkfűvel, 
organikusan művelt szőlőből készült, 
javasolt friss salátákhoz füstölt lazaccal, 
mézes-mustárosvinegrettmártással, 
ideális fogyasztási hőmérséklet: 8 -10 °C 
0,75 l/üveg 
1865,33 Ft/l 
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Fogyassza felelősséggel! 












/üveg 

1699 „ 


(T) TOKAJ 

^ Sauska113 Cuvée* 

oltalom alatt álló eredetmegjelölésű, száraz fehérbor, furmint, 
hárslevelű, chardonnay, sauvignon blanc és sárgamuskotály 
házasítása, illatában az ananász és az aszalt sárgabarack keveredik, 
mellette pedig finoman bújik meg benne a frissítő menta, 
javasolt fűszeres csirkemellhez rozmaringos pirított burgonyával 
és zellerpürével, ideális fogyasztási 
hőmérséklet; 12-14°C 
0,75 l/üveg 
2 532 Ft/l 


1899 


TOKAJ 

Patrícius Frízzante* 

félszáraz, fehér habzóbor, a sárga¬ 
muskotály intenzív, gyümölcsös illata, 
ill. a furmintból származó, határozott 
savakazalapjai ennekaz üdítő, lágyan 
gyöngyöző frizzanténak, javasolt 
garnélarákos vendégváró falatokhoz, 
ideális fogyasztási hőmérséklet: 8 -10 °C 


@ TOKAJ 

MAD Furmint* 

száraz fehérbor, a területre 
jellemző ásványos illatot és 
ízvilágot megjelenítő furmint 
szőlőfajtából, acéltartályos 
erjesztéssel készített bor, 
friss, üde savak vezetik 
a citrusos ízvilágot, utóízében 
a vulkanikus ásványok jelenléte 
köszön vissza, javasolt grillezett 
fogasfiléhez kapros mártással, 
könnyű burgonyapürével, 
ideális fogyasztási 
hőmérséklet: 12 -14°C 
0,75 l/üveg 
3 332 Ft/l 


TOKAJ 

Royal Tokaj Laté Harvest* 

édes fehérbor, Tokaj három fő szőlőfajtájának: 
a furmintnak, a hárslevelűnekés a sárga¬ 
muskotálynak a házasításával készült, illatában 
a trópusi gyümölcsök, a sárgabarack, az érett 
narancs, ill. a botrytis dominálnak, ízében az 
elbűvölő frissesség és a mézes jelleg alkotnak 
egyensúlyt hosszú lecsengéssel, javasolt 
libamájhoz birsalmás kompóttal, vaníliás 
kaláccsal, ideálisfogyasztási hőmérséklet: 
12-13 °C 
0,5 l/üveg 
3 998 Ft/l 


(5) TOKAJ 

Royal Tokaj Hárslevelű* 

száraz fehérbor, illatos, fűszeres bor ropogós 
savakkal, melyet szépen kísérnek a friss, 
virágos ízjegyek, javasolt sült csirkéhez 
velesült zöldségekkel, ideálisfogyasztási 
hőmérséklet:10 -12 °C 
0,75 l/üveg 
2 265,33 Ft/l 




/ 






/üveg 

1899p. 


/Üveg 

1899f. 


(T) NAGY-SOMLÓ 

^ Kreínbacher Bírtokvörös* 

száraz vörösbor, friss, gyümölcsös 
házasítás, amelyet a shiraz fűszeressége 
tesz gazdagabbá, jó egyensúlyú bor finom 
aromákkal és kellemes savakkal, javasolt 
csípős olaszkolbászos, fűszeres pizzákhoz, 
ideálisfogyasztási hőmérséklet:16 °C 
0,75 l/üveg 
2 532 Ft/l 




NAGY-SOMLO 

Kreínbacher Juhfark* 

oltalom alatt álló eredetmegjelölésű, száraz fehérbor, köves, 
viaszos illat a háttérben gyümölcsökkel, körtével, fehér húsú 
barackkal, sűrű, olajos korty sok ásvánnyal, grapefruittal, 
sóval, javasolt citromos pisztránghoz remuládmártással, 
ideális fogyasztási hőmérséklet: 12 -14 °C 
0,751/üveg 
2 532 Ft/l 


NAGY-SOMLO 

Tornai Cuvée 

száraz fehérbor, javasolt grillezett 
kecskesajthoz mézes-balzsamecetes 
salátaágyon, ideális fogyasztási 
hőmérséklet: 8-10 °C 
0,75 l/üveg 
1332 Ft/l 




IL 


szezonális 

kínálatunkból 

Érvényes 

09.05-től09.07-Íg! 



HOZZÁVALÓK: 

A PISZTRÁNGHOZ: 2 darab ALMARE SEAFOOD egész pisztráng, 1 darab NATÚR AKTÍV bio citrom, 

25 g ARANYKALÁSZ finomliszt, 10 g LE GUSTO fűszerpaprika, OSANA napraforgóolaj (a sütéshez), 
ízlés szerint LE GUSTO tengeri só és őrölt fekete bors 

A REMULÁDMÁRTÁSHOZ: Vi csokor metélőhagyma, Vi csokor petrezselyemzöld, 2 darab 
NATURE’S GOLD csemegeuborka, 4 ek. LOMEE majonéz, V 2 tk. LOMEE mustár, ízlés szerint 
porcukor, ízlés szerint LE GUSTO tengeri só és őrölt fekete bors 
ELKÉSZÍTÉS: 

PISZTRÁNG: A pisztrángot előkészítjük: megmossuk, belül megszórjuk ízlés szerint sóval és 
borssal, megforgatjuk a fűszerpaprikával elkevert lisztben, majd kb.160 °C-ra hevített 
bő olajban készre sütjük. Sütés után fél citrom levét a halra facsarjuk, majd a másik 
felét karikákra vágva a hal belsejébe helyezzük. 

REMULÁDMÁRTÁS: A fűszernövényeket megmossuk, lecsepegtetjük 
és apróra vágjuk. A feldarabolt csemegeuborkát a mustárral együtt 
a majonézhez keverjük, majd sóval, borssal, porcukorral 
és a fűszernövényekkel ízesítjük. 













FELSO-MAGYARORSZAG 

Rosé Cuvée 

oltalom alatt álló földrajzi 
jelzésű, félédes rozé, javasolt 
halakhoz, szárnyasokhoz, 
salátákhoz, ideális fogyasztási 
hőmérséklet:?-8 °C 
0,75 l/üveg 
665,33 Ft/l 


SZEKSZARD 

Heímann Merlot* 

száraz vörösbor, a Heimann Pincészet 
meghatározó fajtabora, testes, mégis 
könnyed, gyümölcsös, javasolt harcsa 
paprikáshoz túrós csuszával, ideális 
fogyasztási hőmérséklet: 16 -18 °C 
0,75 l/üveg 
2 932 Ft/l 


SZEKSZARD 

Takler Merlot* 

oltalom alatt álló eredetmegjelölésű, 
száraz vörösbor, rendkívül üde, lendületes 
borgazdag gyümölcsösséggel, legfőképp 
az őszibarack és a grapefruit intenzív 
jegyeivel, javasolt grillezett kacsahúshoz, 
áfonyás desszertekhez, ideális fogyasztási 
hőmérséklet:16 -18 °C 
0,751/üveg 
3 065,33 Ft/l 


állandó 

kínálatunkból 


2199 


Érvényes 

09.05-től09.11-ig! 


1 

1 

i 




Fogyasszsi felelősséggel! 
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VILLÁNY 

Vylyan 

Cabernet Sauvignon 

száraz vörösbor, javasolt kacsából 
készült ételekhez, sültekhez, 
pizzákhoz, ideális fogyasztási 
hőmérséklet: 16 °C 
0,75 l/üveg 
1598,67 Ft/l 


VILLÁNY 

Cabernet Franc vagy 
Cabernet Sauvignon vagy 
Pínot Noír 

védett eredetű, száraz classicus vörösbor, 
javasolt steakekhez, ill. grillezett húsokhoz, 
ideális fogyasztási hőmérséklet: 16 °C 
0,75 l/üveg 
1 065,33 Ft/l 





Fogyassza felelősséggel! 


állandó 

kínálatunkból 


állandó 

kínálatunkból 


Érvényes 

09.05-től09.07-ig! 


Érvényes 

09.05-től09.11-ig! 

















PANNON BORVIDÉK / SZEKSZARD 

Mészáros Suttogó Fehér Cuvée vagy 
Mészáros Suttogó Merlot Rosé 

száraz fehérbor vagy száraz rozé javasolt könnyű 
hal- és húsételekhez, ill. sajtokhoz és salátákhoz, 
ideális fogyasztási hőmérséklet: 10 °C _ 

0,75 l/üveg 


SZEKSZARD 

Mészáros 
Szekszárdi Cuvée 

száraz vörösbor, javasolt tatár beef- 
steakhez friss zöldségekkel, ideális 
fogyasztási hőmérséklet; 16 °C ^ 
0,75 l/üveg fe 

1732 Ft/l Iá 






SUTTocc 


állandó 

kínálatunkból 


szezonális 

kínálatunkból 


Érvényes 

09.05-től09.07-ig! 


1299 



500g CARLONI penne,500g HÚSMESTERcsirkemellfilé,3darab kaliforniai 
paprika3színben,10g ARANYKALÁSZ finomliszt, 2 dl MILFINAfőzőtejszín, 

1 dl Mészáros Suttogó Fehér Cuvée, száraz fehérbor, CASTELLO olívaolaj 
(a sütéshez), ízlés szerint LE GUSTO tengeri só és őrölt fekete bors 

ELKÉSZÍTÉS: 

A pennét forró, sós vízben al dentére főzzük. A csíkozott csirkemellet kevés 
olajon megpirítjuk, majd hozzáadjuk a csíkokra szeletelt paprikát. Miután a 
paprika lepirult, hozzáadjuk a lisztet, egy kevés vizet, ízlés szerint ízesítjük 
sóval és borssal, majd hozzáöntjük a tejszínt. Közepes lángon addig forraljuk, 
amíg be nem sűrűsödik. A raguhoz adjuk a fehérbort, további 2 - 3 percig 
forraljuk, végül összekeverjük a kifőzött tésztával. FIántolt parmezánnal, 
friss bazsalikommal tálaljuk. 


Elkészítési idő: 35 perc 

jÁs előkészítés: 10 perc, sütés: 25 perc 


könnyű 


4 főre 






HOZZÁVALÓK: 
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TOKAJ 

Dry by Tokaj* 

száraz fehérbor, a területre jellemző 
ásványos illatú, acéltartályos erjesztéssel 
készített bor, melyben a furmint dominál, 
de a hárslevelű és a sárgamuskotály 
szőlőfajták is hozzájárulnak az 
intenzív illatvilág összetettségéhez, 
javasolt sonkával és burgonyával sült 
csirkemellhez joghurtos salátával, 
ideális fogyasztási hőmérséklet;10 -12 °C 
0,75 l/üveg 
1865,33 Ft/l 


Kékpenészes sajt 

édes fehér-, ill. vörösborokhoz 
laktózmentes 

• kékpenészes vagy 

• fehér- és kékpenészes 
150 g/darab 

2 660 Ft/kg 


CUCINA 

NOBILE 

Gorgonzola 

édes fehérborokhoz 
• dolce vagy 
•piccante m 
200 g/doboz 
2 645 Ft/kg 


PRESIDENT 


Bríe sajt* 

könnyed vörösborokhoz, 
ill. rozékhoz 
• natúrvagy 
•diós 

125 g/darab 
3192 Ft/kg 


KQie-‘Snack 


Alpenmark 


Sajtsnack 

• Bergkase - Gouda: 

rizlinghez, ill. merlot-hoz vagy 

• Maasdamer - Butterkase: 

hárslevelűhöz, ill. 
chardonnay-hez vagy 

• Edámí líght - Gouda líght: 

rizlinghez, ill. merlot-hoz 
2x110 g/csomag 
3 631,82 Ft/kg _ 




állandó 

kínálatunkból 


Érvényes 

09.05-től09.07-ig! 


1399 


/doboz 


állandó 

kínálatunkból 


állandó 

kínálatunkból 


CUCINA 

NOBILE 

Grana Padano 

olasz keménysajt, 10 hónapig érlelt, 
pezsgőkhöz, ill. száraz vörösborokhoz 
300 g/darab 
4330 Ft/kg 


RÉGIÓNÉ 

CHE VAl 

Provolone Dolce DOP* 

olasz, zsíros, félkemény sajt, 
könnyed fehérborokhoz 
300 g/darab 
2 663,33 Ft/kg 



Osztrák sajtkülönlegesség* 

• Murtaler, 250 g: olaszrizlinghez, 
ill. furminthoz vagy 

• Weínkase, 225 g: ca bemet 
franchoz, ill. merlot-hoz 

250 g vagy 225 g/darab 
3 596/3 995,56 Ft/kg 


899 
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Mortadella 
dí Bologna 

• klasszikus vagy 

• pisztáciás 
150 g/csomag 
3 993,33 Ft/kg 


tálalási javaslat 


Camembert 

Destrier 

Francia 

camembert sajt 

könnyed vörösborokhoz, ill. rozékhoz 
2 396 Ft/kg 


TOKAJ 

Sauska Brut* 

száraz, fehér, minőségi pezsgő, 
ananásszal, ill. mangóval 
köszönt, szájban az elegáns 
ásványosság mellett birsalma és 
menta tartja hosszan a kortyot, 
finom sav-cukor arány és nagyon 
kellemes zamat jellemzi, javasolt 
aperitifként, ideálisfogyasztási 
hőmérséklet: 8-10 °C , 

0,751/üveg í 

5198,67 Ft/l / 


PKÉSIDENT 

Sajttallérok kecsketejből 

könnyed fehér-, ill. vörösborokhoz 
• mézes vagy 

•bazsalikomos . 

100 g/doboz 
5 490 Ft/kg 


LüjzvCoi^S 

Dísztasak 

italokhoz 

többféle 
139 Ft/db 


SAUSKA 


állandó 

kínálatunkból 


Érvényes 

09.05-től09.07-Íg! 


/darab 


állandó 

kínálatunkból 


/doboz 


állandó 

kínálatunkból 


Érvényes 

09.05-től09.07-Íg! 


Fogyassza felelősséggel! 
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SZEKSZAM 

Grandiózus Cabernet Sauvígnon* 

száraz vörösbor, mél v^é t színű, testes, nagyon tartalmas, 
értékes bor, díszítőjeg^i a szeder és a fekete ribizli, szép 
tanninnal telt hatás érezhető, illatában a cabernet fajtára 
jellemző illatok és a tölgyfahordós érlelés közös illatjegyei 
mutatkoznak, javasolt bélszínsteakhez zöldbors-mártással, 
édesburgonyával, ideális fogyasztási hőmérséklet:16-18 °C 
0,75 l/üve~ 

4665,33 F 


^ SZEKSZÁRD 

Dúzsí Cabernet Sauvígnon Syrah* 

száraz vörösbor, komplex illataromák: érett 
fekete erdei gyümölcsök, cseresznye és dohány 
jellemzik, élénktanninjai mellettfekete ribizli és 
meggy jelenik meg kóstoláskor, kiegészülve a 
hordós érlelés adta fűszerekkel, javasolt aszalt 
szilvás őzpörkölthöz szalvétagombóccal, 
ideális fogyasztási hőmérséklet: 16 -18 °C 
0,751/üveg 
3 998,67 Ft/l 


) úz> 


VIG7 

Cl 


Fogyassza felelősséggel! 


Értékesítés kizárólag háztartási mennyiségben. Az ár mindennemű adót magában foglal. A feltüntetett kedvezmények eltérő rendelkezés hiányában a termékek normál, nem akciós eladási árához képest értendőek. 
A kiadványban megjelenített termékfotóktájékoztató jellegűek, a termékillusztrációkcsupán elkészítési, illetve tálalási javaslatként szolgálnak, a termékekdekoráció nélkül kerülnek értékesítésre. Bára kiadványban 
szereplő adatokat gondosan ellenőriztük, esetleges helyesírási, jelölési, számítási, árazási, szerkesztési vagy nyomtatási hiba, III. nyilvánvaló tévedés miatt nem áll módunkban felelősséget vállalni. 


* Kérjük, vegye figyelembe, hogy állandó árukészletünkkel ellentétben ezen termékek csak korlátozott számban, a készlet erejéig állnak rendelkezésre. Mindent megteszünk annak érdekben, 
hogy áruházainkban az áruellátás folyamatos és zökkenőmentes legyen. Amennyiben azonban gondos tervezésünkellenére bizonyos termékeka nem várt magas kereslet következtében máraz 
értékesítés első napján elfogynak, úgy ezért kérjükszíves elnézését. Textil és cipő termékeinknél nem minden modell kapható minden méretben. 2019.36. hét 
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